
MENU PRE-PARTITA

Sfoglia funghi e caciocavallo* 1,2,3,5,6

Triangolo di frittata con zucca* 2,3,6

Prosciutto cotto e taralli 1,6,15

Mini hot dog* con senape e ketchup 1,2,3,5,6,12

Insalata capricciosa 2,3,5,6,12,15

Pasticciotto leccese* 1,2,3,4,6,815

INTERVALLO

Lasagne cime di rapa, caciocavallo e pancetta* 1,2,3,5,6,15

Servizio bevande

VINI DALLA CANTINA DEL GIORNO

Jejo Valdobbiadene Superiore DOCG – Bisol 

Roero Arneis DOCG 2022 – Marchesi di Barolo

Bric Amel Langhe Nebbiolo 2023 – Marchesi di Barolo
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