
MENU PRE-PARTITA

Pecorino sardo e ricotta fresca con Pane Guttiau 1,2,6

Pizza patate e rosmarino* 1,2,6

Frittata con zucca e provola 2,3,6

Prosciutto cotto alla brace e focaccia all’olio 1,6,15

Pollo e verdure all’orientale 1,2,5,6,8,11,12,14

Torta di mele con crema alla cannella 1,2,3,4,6,8,15

INTERVALLO

Gnocchetti sardi gratinati con salsiccia e zafferano 1,2,5,6,15

Servizio bevande

VINI DALLA CANTINA DEL GIORNO

Jejo Valdobbiadene Superiore DOCG – Bisol 

Roero Arneis DOCG 2022 – Marchesi di Barolo 

Bric Amel Langhe Nebbiolo 2023 – Marchesi di Barolo
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