
MENU PRE-PARTITA

Cavolfiore gratinato con salsa Mornay* 1,2,3,5,6,12

Montasio con confettura di mela cotogna 2,6

Mortadella con focaccia al sale 1,6,8,15

Gateaux di patate 1,2,3,6,8,15

Zuppa di lenticchie e caprino 2,5,6

Rigatoni gratinati al ragù 1,2,5,6,15

Polpette al Marsala* con purea di patate 1,2,3,5,6,11,12

INTERVALLO

Panna cotta e torrone 1,2,3,4,6,8,15

Torta pere e cannella con crema alla vaniglia 1,2,3,4,6,8,15

Servizio vini e bevande

VINI DALLA CANTINA DEL GIORNO

Jejo Valdobbiadene Superiore DOCG – Bisol 

Roero Arneis DOCG 2022 – Marchesi Di Barolo

Bric Amel Langhe Nebbiolo – Marchesi Di Barolo
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