
MENU PRE-PARTITA

Stracchino al cucchiaio 2

Sfoglia* con fontina e porri su fonduta di toma 1,2,3,5,6

Pizza margherita* 1,2,6

Salame Bergamasco, pane e burro salato 1,2,6,15

Insalata capricciosa 2,3,5,6,12,15

Focaccia* con pancetta e miele 1,2,6,15

INTERVALLO

Mezze maniche con taleggio e salsiccia 1,2,5,6,15

Torta di pesche e amaretti 1,2,3,4,6,8,15

Panna cotta all’ananas 1,2,3,4,6,8,15

Servizio vini e bevande

VINI DALLA CANTINA DEL GIORNO

Cuvée eroiche Valdobbiadene DOCG Extradry – Bisol

Piemonte DOC Bianco – Briccotondo

Negroamaro Salento IGP – Trullo di Noha 
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