
MENU PRE-PARTITA

Ricotta romana cotta con miele e castagne 2,6,8

Torta salata broccoli e pecorino* 1,2,3,5,6

Assortimento di pizze e focacce del giorno* 1,2,5,6,15

Pancetta coppata e verdure sott’olio 5,6,15

Lasagna con cime di rapa* e provola affumicata 1,2,3,5,6

Quadrotti funghi* e salsiccia 1,2,5,6,15

Arrosto di maiale alla senape con patate* 2,5,6,12,15

INTERVALLO

Torta banana e noci con crema al cacao 1,2,3,4,6,8,15

Mini Babà con chantilly 1,2,3,4,6,8,15

Servizio vini e bevande

VINI DALLA CANTINA DEL GIORNO

Jejo Valdobbiadene Superiore DOCG – Bisol 

Bric Amel Langhe Bianco 2024 – Marchesi di Barolo

Barbera Rure’ DOCG 2024 –Marchesi di Barolo 
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