
MENU PRE-PARTITA

Stracchino al cucchiaio e verdure sott’olio 2,6

Frittata di piselli*, pecorino e menta 2,3,6

Selezione di pizze e torte salate* 1,2,3,5,6,9,15

Pollo marinato, scaglie di grana, maionese, iceberg e crostini di pane alle erbe* 1,2,3,6,11,12

INTERVALLO

Lasagnetta gratinata con pesto, patate e fagiolini* 1,2,3,4,6,8

Crostata ai frutti rossi* 1,2,3,4,6,8,15

Colomba                 1,2,3,4,6,8,15

Servizio vini e bevande

VINI DALLA CANTINA DEL GIORNO

Jejo Valdobbiadene DOCG – Bisol

Bric Amel Langhe Bianco 2024 – Marchesi di Barolo

Barbera Rurè DOCG 2024 – Marchesi di Barolo
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