
MENU PRE-PARTITA

Falafel* con salsa yogurt alla menta 2,3,6

Caciotta e verdure sott’olio 2,6

Insalata con tonno, patate*, fagiolini* e senape 5,6,8,9,12

Pizza* con il salamino piccante 1,2,5,6,15

Mezze maniche con crema di fave*, pecorino e mentuccia 1,2,5,6

Lasagne alla Bolognese* 1,2,3,5,6,15

Polpette di manzo con salsa al pomodoro e piselli* 1,3,5,6,11

INTERVALLO

Zuppa Inglese 1,2,3,4,6,8,15

“Bensone” Emiliano 1,2,3,4,6,8,15

Servizio vini e bevande

VINI DALLA CANTINA DEL GIORNO

Jejo Valdobbiadene DOCG – Bisol

Roero Arneis DOCG 2022 – Marchesi di Barolo

Bric Amel Langhe Nebbiolo 2023 – Marchesi di Barolo


	MENU PRE-PARTITA��Falafel* con salsa yogurt alla menta 2,3,6�Caciotta e verdure sott’olio 2,6�Insalata con tonno, patate*, fagiolini* e senape 5,6,8,9,12�Pizza* con il salamino piccante 1,2,5,6,15��Mezze maniche con crema di fave*, pecorino e mentuccia 1,2,5,6�Lasagne alla Bolognese* 1,2,3,5,6,15�� Polpette di manzo con salsa al pomodoro e piselli* 1,3,5,6,11��INTERVALLO�Zuppa Inglese 1,2,3,4,6,8,15�“Bensone” Emiliano 1,2,3,4,6,8,15�Servizio vini e bevande��VINI DALLA CANTINA DEL GIORNO�Jejo Valdobbiadene DOCG – Bisol�Roero Arneis DOCG 2022 – Marchesi di Barolo�Bric Amel Langhe Nebbiolo 2023 – Marchesi di Barolo�� 

